
• Debout (en hauteur, dans un rayonnage de 
fond)
• Valoriser le visuel rustique (planche en bois)
• Proposer ponctuellement une dégustation
• Présenter une pièce coupée (alvéoles, 
croûte)

Dégustation
• Saveurs torréfiées
• Farine riche en fibres et en minéraux
• Se déguste

 - en larges tartines salées
 - avec des fromages de caractère, de la 

volaille et viandes en sauce, de la charcuterie
 - mais aussi au petit-déjeuner toasté et beurré

Conservation
• Plusieurs jours dans un épais torchon

Présentation en magasin

Le pavé est un pain 
rustique aux saveurs et 
arômes développés (pain  
au levain dur Bio).
Tranché, il offre de  
multiples possibilités de 
dégustations salées.

Ingrédients

Farine de blé T110 Bio
Levain dur Bio
Sel
Levure

PAVE Bio

Blé : céréale contenant 
du gluten

Allergène

Prix de vente
conseillé

5 € / kg
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