
Ingrédients

Farine de blé T150 Bio
Levain dur Bio
Sel
Levure

• Debout, à hauteur du regard, légèrement 
incliné (petit rayonnage ou panier en caisse)
• A conseiller aux clients cherchant un pain 
« santé » (favorise le transit intestinal, équilibre le 
repas et offre la satiété)

Dégustation
• Mie foncée et aérée (léger en bouche)
• Farine riche en fibres et en minéraux
• Accompagne tous les repas 

 - en entrée chaude ou avec des plats de 
viande en sauce
 - mais aussi au petit-déjeuner beurré ou tarti-

né de confiture (évite le petit creux de 11h)

Conservation
• Plusieurs jours dans un épais torchon

Présentation en magasin

Le complet Bio offre des 
bienfaits nutritionnels. 
Réalisé avec une farine 
complète (contenant le 
germe et le son de blé), il a 
une forte teneur en fibres 
et minéraux.

COMPLET Bio

Blé : céréale contenant 
du gluten

Allergène

Prix de vente
conseillé

5 € / kg
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