
Prix de vente
conseillé

4,40 € / kg

BAGUETTE
T65 Bio

Ingrédients

Farine de blé T65 Bio
Levain liquide Bio
Sel
Levure

Blé : céréale contenant 
du gluten

• Debout, Grigne à gauche. Près de la caisse
• Proposer une dégustation et Présenter une 
baguette coupée (alvéoles, couleur, croûte)

Allergène

Dégustation
• Croûte fine et craquante
• Bonne digestibilité
• Se déguste tout au long de la journée

 - tartinée au petit-déjeuner et goûter
 - en sandwichs croustillants
 - au cours des repas : salade et crudités, 

viande blanche, fromage doux...

Conservation
• Jusqu’au lendemain

Présentation en magasin

La baguette accompagne 
tous les repas !
Fabriquée à base de levain 
Bio , selon une méthode 
artisanale.
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