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FibresGlucides
Matières
GrasseskJkcal

TERRON
Composition En magasin

Farine de blé CRC®
Farine de sarrasin
Levain liquide
Sel 
Levure

Caractéristiques 
Le terron est un pain enrichi en blé 

noir. Son goût subtil, sa délicate 
odeur de noisette, sa mie ambrée 

aux larges alvéoles en font un pain 
authentique.

Comment le déguster ?
Au petit-déjeuner : toasté et tartiné 

de beurre salé
Autres repas : avec des mets aux 

saveurs prononcées comme le foie 
gras, les viandes rôties et grillées 

(brochettes marinées ou natures), le 
gibier ou même le fromage frais

A l’apéritif ou sur le pouce : en club 
sandwich (fromage frais, jambon 

fumé, salade)

4,50 € / kg

PRIX DE VENTE

CONSEILLÉ

Allergène
Gluten (blé)

Conservation après achat
2 jours en baguette, 4 jours en 

pavé (torchon, endroit frais et sec)

Plusieurs formes
• en pavé (300 g min)
• en baguette

Près de la caisse
• présenter un pain cou-
pé en deux
• à faire découvrir
• en dégustation

 - petite quantité à 
renouveler (fraîcheur) 

Taille tranche
• 11 mm

incliné
• debout sur un support 
de taille moyenne (pla-
teau avec rebords ou 
caisse en bois)

Invendus ?
• En tartines chaudes 
garnies toastées, coupé 
en long (traiteur)


