TOUR DE MAINS

Composition / En magasin
Caractéristiques

Retrouvez |'authenticité du blé moulu
sur meule de pierre, l'intensité du
seigle et l'originalité de I'épeautre.
Riche en gott (saveur forréfiée),
en fibres et en sucres lents, ce pain
apporte de fortes valeurs nutrition-
nelles pour I'équilibre alimentaire.

Comment le déguster @ Sleout l6garoment
Petit-déjeuner : toasté avec une vec les p )
pointe de beurre salé 1oule : Pain de mie
A ['apéritif : foasté en tartinades .pré‘sél‘“el ‘L‘”‘w oRin et
(fromages frais légers, légumes, tier et coupé en deux
fruits de mer, poisson)
R En tartines froides : poissons fumés [EREANN
A”ergeﬂes En tartines chaudes garnies :
fromage, légumes, poissons..
accompagnées dune salade

Sur le pain (el

Invendus ?

+Vente a prix rond et
ensaché (prix a l'unité)

Conservation aprés achat

: Fne N il ¢ 4 jours (torchon, endroit frais et sec)
- Matleres e
kcal Grassesdom Glu0|des dont Fibres Protelnes Sel

S T TR A




ST _ TOUR DE MAINS AUX FRUITS

TOUR z MAINS

\NE & PAIN AUX Gry

- En magasin
Caractéristiques Pris Dk La Ot
Retrouvez l'authenticité du blé moulu [ A
Farine de seigle CRC® sur meule de pierre, l'intensité du - plateau en osier
Farine d'épeautre ial I'originalité de I - planche en bois
Flocons d'avoine seigle et | originalité ae [épeautre.

0co n A . plesemel un Da|n
Flocons de blé malté Riche en gott et en fruits secs, en [N

Composition
Farine de blé CRC

Melange de graines fibres et en sucres lents, ce pain -en dégustation
' apporte de fortes valeurs nutrition- [ o : ‘
S ) ) enouveler (fraicheu
Mélange automna nelles pour I'équilibre alimentaire.

RAYONNAGE PAIN
-debout legérement

! 4 incliné
Levain liquide Comment le déguster 2@ ol
Miel Au petit-déjeuner ou en collation : Jinc
Eiure pain gourmand par nature, & trancher [MSIVAISEISET
Au godter : avec une compote ou une SRR
> ‘ . tier et coupé en deux
Sur le pain (en topping) salade de fruits

A L . TAILLE TRANCHE
SN A\ | cpéitif - toasté avec des fromages [
graines de courge ou mm

mélange de graines doux et aémeux, du foie gras 5
f En fartines froides : pour les buffets de Invendus *
charcuterie et de fromage - Vente a prix rond et

= e - A”ergénes ensacheé (prix a l'unité)
- L 4 - tranché : en dés pour
' Ll (_Onscrvation apres achat peritif sucré
avoine, seigle), fruits . . . \ ‘
Malaes PSR Nteal < jours (iorchon, endroit frais et sec) -
kcal kJ Grassesdont  Glucides dont Fibres Protéines Sel dérives, sulfites
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(pour 100 g) <



