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Composition En magasin

i e bl RO Caractéristiques EN HAUTEUR
Levain liquide La traverse est le pain intermédiaire |RENNGRHINIS
Sel entre le pain de tradition et le visuel attrayant et son
Levure cam volume)
pagne. :
. L - presenter un pain
En consommation quotidienne, elle
s'adapte & tous les mets et apporte UpK
de nombreux éléments nutritifs ‘
(minéraux et fibres). ey
Sa mie est aérée et nacrée ; sa  [NIEERE..
aolte fine et croustillante. 14 mm
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Comment la déguster ? Invendus ¢ ———
Accompagne tous les repas : ce  [IREONNVHCE SR L0
pain donne de la couleur & tous les ti””:e?l’lde bzu”z aille
etretaille en banae,
plats et plait & tous les palais i e Sl
(traiteur)

Conservation aprés achat
4 jours (torchon, endroit frais et sec)

PRIX DE VENTE

Matieres

Grassesdont  Glucides dont
GS sucres

,éii‘“ 4€/kg 4:3%

(pour 100 @) J d TR



